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aro Espresso Bohnen - 1 x 1 kg Beutel
aro Espresso Bohnen - 1 x 1 kg Beutel • Ganze Espressobohnen im 1-kg-Beutel • Ausgewogener Mix aus Arabica und
Robusta • Zur Verwendung mit Vollautomaten geeignet Aromatischer Genuss muss nicht viel kosten. Die Espressobohnen
von aro überzeugen mit einem attraktiven Preis-Leistungsverhältnis und eignen sich ideal für die Herstellung köstlicher
Kaffeespezialitäten. Der UTZ-zertifizierte Bohnenmix setzt sich zu 60% aus Robusta- und zu 40% aus Arabica-Bohnen
zusammen. Um das Aroma der Kaffeebohnen zu wahren, empfiehlt sich eine trockene und lichtgeschützte Aufbewahrung.

aro Espresso Bohnen 40/60 UTZ
GTIN / EAN : 4018905539880

Zutat
Zutaten:
Kaffeebohnen

Zustand der Bohne : ganze Bohne
Arabica-Anteil : 40 %
Robusta-Anteil : 60 %

Nährwertangaben: 100
Nährwertangaben: 100
Brennwert 0 kcal
Brennwert 0 kcal
Fett 0 g
gesättigte Fettsäuren 0 g
Kohlenhydrate 0 g
Zucker 0 g
Eiweiß 0 g
Salz 0 g

Nährwertangaben: Portion
Pro Portion
Brennwert 0 kcal
Brennwert 0 kcal
Fett 0 g
gesättigte Fettsäuren 0 g
Kohlenhydrate 0 g
Zucker 0 g
Eiweiß 0 g
Salz 0 g

Nährwertangaben: % der Referenzmenge
Nährwertangaben: % der Referenzmenge
Brennwert
Brennwert
Fett
gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
Zucker
Eiweiß
Salz

Tagesdosis Referenzwert : Erwachsene
Portionsgröße : 100
Lagerungshinweise : An einem trockenen und kühlen Ort fest verschlossen aufbewahren
Von-Bis-Angabe für Portionen pro Packung : 10
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aro Espresso Bohnen - 1 x 1 kg Beutel

Verpackungsbeschreibung : aro Espresso Bohnen 40/60 UTZ
Regulierter Produktname : 100% Rostkaffee ganze Bohne
Kommunikationsadresse : MCC Trading Deutschland GmbH; Schlüterstraße 7a; 40235 Düsseldorf

Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen wurden sorgfältig zusammengestellt, um die zum Zeitpunkt der Anfrage
aktuell gültigen Produktinformationen bereitzustellen. Eine Haftung für einen Schaden oder Verlust, der Ihnen durch den
Gebrauch der Informationen bzw. dem Vertrauen in die Richtigkeit der Angaben ggf. entsteht, wird jedoch nicht übernommen.
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